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ACTIVITE
	ACTIVITE n°2
Chromatographie des colorants alimentaires

	Niveau
	5ème

	THEME
	Sciences et cuisine

	
	CHAPITRE 5 :  Séparer des mélanges

	Compétences travaillées
	Pratiquer des langages
· Lire
· Dire
· Écrire
· Passer d'une forme de langage scientifique à une autre
S'approprier des outils et des méthodes
· Réaliser des travaux de manière autonome et méthodique
· Mener un projet individuel ou en équipe
Adopter un comportement éthique et responsable
· Respecter les règles
· Développer un esprit critique
Pratiquer des démarches scientifiques
· Mener une démarche d'investigation

	Objectifs de formation
	Organisation et transformation de la matière

	Attendus de fin de cycle
	Décrire la constitution et les états de la matière

	Connaissances et capacités
	Concevoir et réaliser des expériences pour caractériser des mélanges.
Technique de séparation par chromatographie.
Notions de mélange et corps pur.


	Description de l'activité
	Mêle expérience et réflexion. Elle permet d'introduire la notion de la technique de séparation des mélanges par chromatographie. 

	Type de l'activité
	Activité expérimentale de type démarche d'investigation

	Travail réalisé par les élèves
	Travail par  binôme avec rédaction de réponses construites puis mise en commun.


	Pré-requis
	Technique de séparation: la filtration, la décantation, la distillation.
Corps pur, mélange, solubilité

	Institutionnalisation
 (
  
Papier à chromatographie
Dépôt d’échantillon
Ligne de dépôt
Eluant
)
	La chromatographie permet de séparer les constituants d’un mélange homogène en fonction de leur solubilité dans l’éluant. Plus un composé est soluble dans l’éluant plus il migre haut.
 (
Echantillon le plus soluble
Echantillon le moins soluble
) (
J
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Un corps pur ne donne qu’une seule tâche (exemple: colorant bleu ou jaune)
Un mélange donne plusieurs tâches (exemple: colorant vert).

	Durée
	1 h00

	Matériel
	Colorants alimentaires, eau salée et cure-dent
Papier chromatographique ou papier filtre, béchers


Activité n°2: démarche d'investigation
La chromatographie



	Les mésaventures de Mme Sanchance

Mme. Sanchance arrive aux urgences pour une intoxication alimentaire. Une amie raconte au médecin : « Nous étions chez des amis en train de boire l’apéritif ; elle a bu deux verres de menthe à l’eau, l’un avec du sirop de menthe verte et l’autre avec du sirop de menthe glaciale. Tout à coup, sa gorge s’est mise à gonfler et elle avait beaucoup de mal à respirer. »

Le médecin demande alors « Savez-vous si elle est allergique à certains aliments ? » 
L’amie de Madame Sanchance « Oui, il me semble qu’elle est allergique au colorant alimentaire jaune…. »





Problème scientifique
............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
I- Hypothèse
............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
II- Expérience
1. Principe et protocole expérimental

Une des méthodes pour mettre en évidence les différentes substances présentes dans un mélange homogène est la chromatographie

	Principe de la chromatographie
Un support poreux, par exemple un papier filtre, est mouillé par un liquide appelé éluant. L’éluant monte le long du support et entraîne les différents constituants du mélange à des vitesses différentes ; ils sont ainsi séparés.
 (
Ligne de dépôt
Echantillons
Support poreux
) Préparation de l’expérience
- Mettez  0,5  cm d’eau salée au fond du bécher.
- Tracez un trait à 1cm du bord du papier-filtre.
- Evitez de poser vos doigts sur le support.
- Déposez une goutte de chaque échantillon à tester 
l’une à côté de l’autre sur le trait.

 Début de la chromatographie
 (
Bécher
Eau salée
)- Placez le papier-filtre dans le bécher de sorte que sa base trempe dans l’eau salée.
 Veillez à ce que la ligne de dépôt ne soit pas immergée.

- Observez sans agiter le bécher.






2. Réalisation de l'expérience


3. Résultats
· Coller le chromatogramme obtenu










III- Conclusion et retour sur l’hypothèse
............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................




Pour aller plus loin...

Réponds aux questions suivantes
· Que fait l'eau salée dès que l'on plonge la bande de papier?
· Que fait l'eau salée lorsqu'elle entre en contact avec la ligne de dépôt ?
· Qu'observe-t-on pour la menthe verte ? Pour la menthe glaciale ?
· Le colorant vert présent dans le sirop de menthe verte est-il un mélange ou un corps pur ? Justifiez. 
· Le colorant bleu présent dans le sirop de menthe glaciale est-il un mélange ou un corps pur ? Justifiez

Voir l'animation: 
http://www.ostralo.net/3_animations/swf/chromatographie.swf
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