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	ACTIVITE n°2
De l’eau bouillante pour faire cuire les pâtes

	Niveau
	5ème

	THEME
	Sciences et cuisine

	
	CHAPITRE 2 : Du verre d’eau au glaçon

	Compétences travaillées
	· Pratiquer des langages
· Lire
· Écrire
· Passer d'une forme de langage scientifique à une autre
· S'approprier des outils et des méthodes
· Réaliser des travaux de manière autonome et méthodique
· Mener un projet individuel ou en équipe -
· Mobiliser des outils numériques
· Utiliser des outils numériques
· Adopter un comportement éthique et responsable
· Respecter les autres
· Respecter les règles
· Pratiquer des démarches scientifiques
· Mener une démarche d'investigation
· Concevoir, créer, réaliser
· Concevoir et réaliser un dispositif de mesure ou d'observation

	Objectifs de formation
	Organisation et transformations de la matière


	Attendus de fin de cycle
	Décrire la constitution et les états de la matière

	Connaissances et capacités
	Proposer et mettre en oeuvre un protocole expérimental pour étudier les propriétés des changements d’état. 
Caractériser les différents changements d’état d’un corps pur.

	Description de l'activité
	Activité expérimentale du type démarche d’investigation. 
Les élèves doivent élaborer un protocole pour suivre l’évolution de la température au cours du temps lors de la vaporisation


	Type de l'activité
	Activité expérimentale
Travail par  binôme 

	Travail réalisé par les élèves
	Elaboration d’un protocole opératoire et réalisation de celui-ci.
Rédaction d’un compte rendu de l’expérience réalisée
Tracé d’un graphique annoté


	Pré-requis
	Règles de  sécurité et posture à adopter lors de manipulations (debout, tabourets sous la table, en silence)
Tracer un graphique 
Suivre l’évolution d’une température au cours du temps

	Institutionnalisation

	Pendant l'ébullition de l'eau pure (liquide et vapeur) la température reste stable.
L’énergie thermique fournie pendant l'ébullition sert au changement d'état : la vaporisation.
La température d'ébullition de l'eau pure est de 100°C 
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	Durée
	1H00

	Matériel
	Lunettes de sécurité
Verrerie pyrex
Bec électrique
Pince en bois
Système potence et fixations thermomètre, chronomètre
Eau pure
Vidéo projecteur
Si possible tableur pour tracer la courbe






Activité expérimentale : 
De l’eau bouillante pour faire cuire les pâtes
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Virginie et Julien sont seuls à la maison ce soir, leurs parents sont sortis. 
Leur maman leur a laissé une salade dans le réfrigérateur, mais ils préfèreraient manger des pâtes.
Voici ce qu’il est écrit sur le paquet de pâtes.


Ils sont un peu étourdis !! 
D’abord, ils ont oublié de mettre du sel …., puis ils mettent la casserole avec de l’eau sur la plaque électrique et vont jouer….
Lorsqu’ils reviennent l’eau fait de grosses bulles.
Ils se demandent à quelle température est l’eau et s’ils continuent à chauffer si la température de l’eau augmentera encore et encore.






A toi de jouer !!
1. Quelles sont les questions que se posent Virginie et Julien ?
2. Propose une expérience qui permettra de répondre à ces deux questions.
Matériel					Protocole
Appel professeur
3. Note tes résultats sur un tableau et trace le graphique correspondant
4. Mets en évidence sur le graphique les différentes parties de cette transformation, annote le schéma comme nous l’avions fait pour la solidification de l’eau
5. Réponds aux questions que se sont posés Virginie et Julien


	Nom :                                     Prénom :
	Niveau de maîtrise

	Compétences
	Connaissances, capacités et/ou attitudes évaluées
	Très bon
	Satisfaisant
	Fragile
	Insuffisant

	1F et 1S – Pratiquer des langages
	Lire
Écrire
Passer d'une forme de langage scientifique à une autre
	
	
	
	

	2 – S’approprier des outils et des méthodes
	Réaliser des travaux de manière autonome et méthodique
Mener un projet individuel ou en équipe -
	
	
	
	

	3 – Adopter un comportement éthique et responsable
	Respecter les autres
Respecter les règles
	
	
	
	

	4 – Pratiquer des démarches scientifiques
	Mener une démarche d’investigation
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Conseijis

de pré, aration :
Verser les pates wans I'éau bouiligns S
salée (1! c'sau pour 100 g de pdles)
Remuer et laisser cuirs @ découert
7 G 8 minutes. Egoutter sans rincer
Servir rapidement.

¢ | Ingrédients : :
Semoule de blé dur de qul

supérieure, ceufs frais 30 % (S

par kilo de semoule).
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Evolution de la température en fonction du tamps lors
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