Sciences et cuisine
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	Nom :                                     Prénom :
	Niveau de maîtrise

	Compétences
	Connaissances, capacités et/ou attitudes évaluées
	Très bon
	Satisfaisant
	Fragile
	Insuffisant

	1F et 1S – Pratiquer des langages
	Vocabulaire des modes de transfert de l’énergie
Tracer un diagramme énergétique
	
	
	
	

	3 – Adopter un comportement éthique et responsable
	Connaître les sources d’énergie thermique
Connaître les modes de transfert d l’énergie thermique
	
	
	
	

	4 – Pratiquer des démarches scientifiques
	Interpréter des observations
	
	
	
	

	
Exercice 1 : les sources d’énergie

1. Cite les modes d’obtention d’énergie thermique utilisés en cuisine ?
2. Dans le cas de la cuisson au micro-ondes, quelle est la source primaire d’énergie qui se transforme en énergie thermique ?
3. Dessine le diagramme énergétique dans le cas de la cuisson au micro-ondes


	Exercice 2 : les transferts d’énergie

Complète le schéma ci-dessous avec les transferts de chaleur que tu connais
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